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Manuel Ledn Béjar es arquedlogo e investigador. Posee un master en Agroalimentacion.
Especialidad Vitivinicultura en Climas Calidos y es Gerente de www.arqgueogastronomia.com.

Entre sus actuaciones profesionales se encuentran numerosas direcciones arqueoldgicas, el
diseno e implantacién de Planes Estratégicos de Turismo y Desarrollo Local relacionados con
patrimonio arqueoldgico, la creacion de infraestructuras y equipamientos de Uso Publico
relacionados con yacimientos arqueoldgicos.

En el campo de la agroalimentacion destaca por su trabajo en INNOVACION ALIMENTARIA vy la
reconstruccion fisica de producciones enoldgicas de época alto imperial romana y en la
investigacion de usos gastronomicos del garum vy elaboraciones gastronomicas culinarias de
época romana como el oenogarum.

Imparte formacion en el Centro de Formacion del Profesorado (CEFIRE) de la Comunitat
Valenciana, Master de Arqueologia de la Universidad de Sevilla, Master de Cultura Gastronémica
MasterNAM de la Universidad de Cé&diz y Escuela de Sumilleres de Cé&diz y coordina y dirige el
Curso sobre Innovacién alimentaria y Hostelera en torno al Patrimonio Cultural del SO Peninsular
(La Palma del Condado, Huelva).

Ademas, es responsable técnico comercial de Productos Majuelo, bodega jerezana de vinagres y
salsas que produce Flor de Garum, junto con la Universidad de Céadiz. Y es autor de diversas
publicaciones relacionadas con gastronomia y el patrimonio cultural.


http://www.arqueogastronomia.com/

